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= Calendario

— o Ferias y salones

Conxemar, Vigo (Espafa), del 5 al 7 de octubre de 2010
> Para mas informacion: www.conxemar.com

Aquaculture Europe, Porto (Portugal),
del 5 al 8 de octubre de 2010
> Para mas informacién: www.easonline.org

—0  Conferencias y reuniones

NAFO, reunién anual, Halifax (Canada),
del 20 al 24 de septiembre de 2010
> Para mas informacién: www.nafo.int

CIAT, reunidn de las partes, Antigua (Guatemala),
del 23 de septiembre al 1 de octubre de 2010
> Para mas informacion: www.iattc.org

SEAFO, reunion anual, Windhoek (Namibia),
del 11 al 15 de octubre de 2010
> Para mas informacion: www.seafo.org

CCRVMA, reuniéon de la Comision, Hobart (Australia),
del 25 de octubre al 5 de noviembre de 2010
> Para mas informacion: www.ccamir.org

———a  Agenda institucional

Comision de Pesca del Parlamento Europeo,
Bruselas (Bélgica)

- 30 de agosto de 2010

+ 29 de septiembre de 2010

« 26-27 de octubre de 2010

> Para mas informacién: www.europarl.europa.eu

Consejo de Agricultura y Pesca de la Unién Europea
- 27 de septiembre de 2010, Bruselas (Bélgica)
- 26 de octubre de 2010, Luxemburgo
(Gran Ducado de Luxemburgo)
> Para mas informacion: www.consilium.europa.eu
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Nota para el lector

Le rogamos nos haga llegar sus comentarios y sugerencias a la siguiente
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}<> El consumidor como actor principal de una pesca sostenible

Seguin un informe reciente de la Comisién Europea, mientras que en 2003 habia veintitrés especies en peligro de
extincion, en la actualidad el nimero de poblaciones de peces en peligro en el Atldntico Norte no supera los catorce
sobre la centena explotada. Sin embargo, todavia se puede hacer mejor y, por este motivo, la Comisidn propone
reformar la politica pesquera comun, cuyo proceso de elaboracion deberia concluir en 2013.

Una gran parte del desafio consistird no solamente en salir en ayuda del sector para garantizar su transiciéon hacia
la sostenibilidad, sino también en revalorizar la imagen del pescado europeo como alimento obtenido de manera
verdaderamente responsable.

Los consumidores poseen un poder importante: segun si deciden comprar o no, pueden influir en el curso de las cosas
y presionar al sector hacia una explotacion mas sostenible de los recursos. Cada vez mas, los consumidores quieren
estar seguros de la calidad del pescado en cuanto a frescura e higiene, pero también de que ha sido capturado sin
contribuir a la sobrepesca y al agotamiento de las poblaciones. En pocas palabras, quieren estar sequros de que el
pescado que consumen responde a sus propios valores ecolégicos y éticos.

Para ello, es necesario que los consumidores estén informados mediante un etiquetado justo, transparente, verificable
y que se pueda controlar. Por este motivo, la nueva politica pesquera comun prevé avances importantes en el dambito
de la informacién de los consumidores. Algunos de estos avances ya estan en marcha.

Por ejemplo, se deberfa facilitar y mejorar claramente la trazabilidad de los productos a partir de enero de 2011 mediante
las nuevas normas de control, en concreto con la ampliacion de las exigencias de trazabilidad desde la captura o la
zona de crfa.

Asimismo, la Comision prevé mejorar y completar el etiquetado obligatorio actual, sobre el que muchos estdn de
acuerdo en decir que se respeta demasiado poco y que es poco comprensible y legible. Por ultimo, las etiquetas
de pesca sostenible constituyen un planteamiento complementario al etiquetado obligatorio que permitird a los
consumidores elegir con mas claridad.

Todas estas iniciativas aspiran a garantizar mas transparencia en lo que se refiere a la manera en la que el sector pesque-
ro presenta y entrega sus productos al consumidor. Dado que los consumidores estan preocupados, justamente, por
la sostenibilidad del sector pesquero, quieren comportarse cada vez mas como consumidores responsables y piezas
principales en la busqueda de una pesca mas sostenible.

La redaccion
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Posibilidades de pesca: objetivo 2015

La pesca europea ya aplica el principio del RMS en el marco
de determinados planes plurianuales, como el que se refiere
al carbonero. A partir de 2015, todas las pesquerias deberan
atenerse a este principio. Para ello, la Comisién propone un
programa en cuatro etapas anuales.

2011 sera un aio decisivo. Sera la primera etapa de
una transicion sin problemas hacia la generalizacion
del rendimiento maximo sostenible, prevista en 2015,
lo que implicara una reduccion de las posibilidades
de pesca para las poblaciones que actualmente estan
sobreexplotadas. Reducciones que habra que enmarcar
de manera rigurosa.

En septiembre de 2002, con motivo de la Cumbre mundial
sobre el desarrollo sostenible de Johannesburgo, la Unién
Europea adoptd una serie de compromisos en favor de la
biodiversidad mundial. Uno de ellos se referfa a la pesca.

A partir de 2015, todas las poblaciones de las aguas europeas
deberan ser explotadas conforme a su rendimiento maximo
sostenible (RMS). Dicho de otro modo, para cada poblacion,
el TAC deberd calcularse de manera que se obtenga el limite
maximo de capturas a largo plazo.

Para conseguirlo, la Comisién propone aplicar desde el préximo
aho un programa en cuatro etapas anuales. En cualquier caso,
es la base sobre la que iniciara su consulta sobre las posibilida-
des de pesca de 2011 para solicitar la opinion de los Estados
miembros, los consejos consultivos regionales y el Comité
Consultivo de Pesca y Acuicultura.

Alentador pero insuficiente

A pesar de las mejoras notables conseguidas desde 2002,

la mayor parte de las poblaciones europeas siguen estando
sobreexplotadas. En el Atléntico (incluidos el Mar del Norte

y el Mar Béltico), sélo hay 11 poblaciones explotadas conforme
a su RMS. Esta situacion es bastante mejor que hace 5 ahos,
pero todavia quedan 28 especies sobreexplotadas y 60 pobla-
ciones de cuyo estado no se disponen suficientes datos cienti-
ficos, en concreto porque hay pocos datos sobre las capturas.
En el Mediterrédneo, las primeras conclusiones cientificas
indican que 21 poblaciones se explotan conforme a su RMS

y 25 poblaciones estan sobreexplotadas, pero todavia queda
un gran numero de poblaciones por evaluar.

En este contexto de sobrepesca, la aplicacion del RMS puede
implicar reducciones mas 0 menos importantes de los totales
admisibles de capturas (TAC) a fin de reconstituir los recursos.
Para evitar desestabilizar bruscamente el sector, la Comision
propone operar progresivamente, en cuatro anos. Establece
normas claras y transparentes que se aplicardn a cada pobla-
cion en funcion de su situacion. El objetivo es que a las pobla-
ciones que se encuentren en una situacion similar se les
apliquen medidas similares:

« Poblaciones que ya se explotan conforme a su RMS:
EITAC se fijard de manera que se mantenga este rendimiento
a largo plazo, y no variara mas de un 25% en comparacion
con el de 2010.

- Poblaciones que no se explotan conforme a su RMS, pero
que estan en los limites de seguridad biolégica: EI TAC
se fijard de manera que se reduzca la sobrepesca por tramos
iguales en 2011, 2012, 2013y 2014 a fin de lograr la pesca
conforme al RMS en 2015, pero sin variar el TAC més de
un 25%.

« Poblaciones que estan fuera de los limites de seguridad
bioldgica: EI TAC se fijard de manera que se reduzca la sobre-
pesca por tramos iguales en 2011,2012, 2013y 2014 a fin
de lograr la pesca conforme al RMS en 2015, pero sin variar
el TAC més de un 30%.

« Poblaciones objeto de un plan plurianual: EI TAC se fijard
conforme al plan de gestién. Los planes de gestion se adapta-
ran progresivamente al objetivo RMS.

« Poblaciones de especies con una duracion de vida corta:
Se fijard un TAC provisional que se modificarad durante el afo
en funcion de los datos cientificos disponibles.

Estas categorias son las que se evalian cientificamente y para
las que se puede calcular el RMS. Para las demas se seguiran
aplicando las medidas de gestién habituales, basadas en el
principio de precaucion, ya que el RMS exige un conocimiento
relativamente preciso del estado de la poblacion.

Sobre la base de los resultados de la consulta y en funcién de
las recomendaciones cientificas, la Comision establecerd sus
propuestas de posibilidades de pesca en septiembre para el
Mar Baltico y en octubre para el Mar Negro, las zonas atlanticas
y las especies de aguas profundas. Estas propuestas se somete-
ran a debate en el Consejo y el Parlamento.
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. Lainformacion de los consumidores

Hacia un etiquetado del pescado

mas preciso y mas claro

{Como se denomina el pescado que he comprado?
¢{Ha sido pescado o criado? ;Cual es su procedencia?
Estos datos ya son obligatorios actualmente para cual-
quier pescado que se ponga a la venta al por menor
en los 27 paises de la Union Europea. Sin embargo, las
exigencias de los consumidores evolucionan. A fin de
mejorar su confianza en los productos de la pesca
europea, conviene mejorar la informacién que se indica
en las etiquetas. Por este motivo, la Comision prevé
dedicar un capitulo a la informacion del consumidor en
el marco de la reforma de la politica de mercados que
esta preparando actualmente.

Ante todo se tratard de mejorar las normas en vigor. A modo
de recordatorio, tres son los datos que ya deben figurar obliga-
toriamente en la etiqueta de un producto del mar vendido al
por menor: el nombre de la especie reconocido por los distin-
tos Estados miembros, el modo de produccion del producto
(pesca o cria), y su procedencia (zonas de captura, pais de
produccion acuicola). Ahora bien, todos estamos de acuerdo
en que la informacién sobre estos tres aspectos no es ni pre-
cisa ni clara.

Primer punto que se prevé mejorar: la informacion sobre la
denominacién comercial de una especie, que no siempre ha
sido demasiado explicita. Peor todavia, puede inducir a error
al consumidor en algunos casos. A veces también se emplean
de manera abusiva denominaciones que realzan la imagen
del producto. Algunos ejemplos son: se denomina «lenguado»
tanto el lenguado comun del Atldntico como el lenguado
tropical; el atiin de aleta amarilla de carne roja se suele vender
con la denominacién de «atun rojo» por un valor comercial
muy diferente del valor del atun rojo del Mediterraneo. A fin
de evitar al consumidor cualquier tipo de confusion sobre lo
que estd comprando, una solucion prevista por la Comision
es asociar el nombre cientifico de la especie a su denomina-
cion comercial.

Segundo punto objeto de debate: la indicacion del modo
de produccién también podria ser méas precisa. De este modo,
el consumidor podria saber con qué tipo de buque o de ma-
quinaria se ha capturado el pescado que se vende en los pues-
tos, indicando, por ejemplo, la mencién «pesca tradicional»

0 «pesca con lineas, de arrastre o con palangre».

Tercer punto: actualmente la informacién sobre los caladeros
resulta dificilmente comprensible para el consumidor. Se basa
en las doce zonas de captura definidas por la Organizacion de
las Naciones Unidas para la Alimentacién y la Agricultura (FAO):
Atlantico Noreste, Atldntico Noroeste, Mar Baltico, Atlantico
Centro-Oeste, etc. Se trata de zonas demasiado amplias y,

por lo tanto, de dificil legibilidad. La Comisién desea propo-
ner un reparto por zonas mas elocuente para el consumidor.
No obstante, esta iniciativa entrafa una serie de dificultades.
Por ejemplo, no estd claro que sea posible elegir designaciones
demasiado regionales, porque mencionar el «bacalao del golfo
de Riga» entrafa el riesgo de dejar perplejo a un consumidor
espafol o portugués, aunque esta indicacién resulte esclarece-
dora para un amante del pescado que viva en Alemania o en

Tres son los datos que deben figurar obligatoriamente en

la etiqueta de un producto del mar vendido al por menor:

el nombre de la especie, el modo de produccion (pesca o cria)
y la procedencia. Ahora bien, estos datos no siempre son
suficientemente claros ni precisos...ni tampoco se respetan.

Polonia. Aunque parece que estamos en la via correcta, todavia
debemos reflexionar sobre cémo debe aplicarse.

A debate

Siempre con esta voluntad esclarecedora y de precisién de

la informacién, también se podria prever una mejora del eti-
quetado de un producto de la acuicultura indicando no ya el
pais de produccion, sino la region. Hay que sefialar que, desde
2009, para los productos de cria y las algas existe un marco

de referencia europeo para la certificacion de «acuicultura
biolégica».

Finalmente, la etiqueta se amplia. A partir del 1 de enero

de 2011, se debera poner en conocimiento del consumidor

un cuarto dato que mencione la presentacion del pescado,

es decir si es fresco o descongelado. Esta informacion es
obligatoria desde que se aprobara, en noviembre de 2009,

el Reglamento por el que se establece un régimen comunitario
de control para garantizar el cumplimiento de las normas de

la politica pesquera comun (PCP).

Aparte de este Ultimo punto, el proceso se encuentra actual-
mente en fase de reflexion. La Comisién estd recabando las
diferentes propuestas de las partes interesadas.

Estos debates resultan sin duda esenciales para que los pro-
ductos pesqueros europeos mejoren su imagen en cuanto

a seguridad alimentaria, calidad y respeto de las normas de

buena gestion de las pesquerias.

Si todo el mundo sabe que el pescado es excelente para la
salud y que es cierto que algunos son mejores que otros, un
buen etiquetado de los productos de la pesca y de la acuicul-
tura permitird recuperar la confianza de los consumidores.
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;De dénde viene el pescado que esta en mi plato?

Seguir la pista hasta el puente del buque. Ahora es
posible gracias a las normas de trazabilidad de los
productos de la pesca y de la acuicultura, que permiten
identificar a cada operador, desde el establecimiento
hasta el buque de pesca. Aunque en un principio se
instauré como medio de control, la trazabilidad también
sirve para que el consumidor sepa lo que compra y para
que tenga la garantia de que paga el precio justo.

Desde el 1 de enero de 2010, la aplicacién de nuevas normas
sobre el control de las pesquerias ha reforzado todavia mas
la trazabilidad de los productos. Veamos cémo funciona el
sistema, desde el mar hasta el plato.

En el mar

Cuando se sube el pescado a bordo del buque, el capitdn debe
hacer rdpidamente una declaracion de captura y notificarla
a su autoridad de control. En esta declaracion se indica, para
cada especie, la cantidad estimada, la fecha y la zona de cap-
tura, las maquinas utilizadas, asf como el puerto de atraque

y las fechas de inicio y de fin de la campana. Si los lotes se
transfieren a otro buque, el capitdn del buque pesqueroy el
del buque de transporte deben notificar cada uno a su autori-
dad de control una declaracién de transbordo: ademas

de la identificacion de los buques y de la descripcion de la
mercancia, indican su destino.

En el muelle

En el momento del desembarque, las capturas deben pesarse
en balanzas homologadas por las autoridades de control. En
general, la lonja en la que se venderdn las capturas es la res-
ponsable de calibrar la balanza. Esta responsabilidad también
puede asignarse a la OP a la que pertenezca el buque o, en
caso de venta directa, al comprador.

Una buena trazabilidad debe permitir a las
autoridades de control saber, casi en tiempo
real, por qué operadores pasan los lotes de
pescado una vez capturados.

Antes de la primera venta, pescado, moluscos y crustaceos
deben repartirse en lotes de la misma especie, en general
dispuestos en cajas calibradas seguin las exigencias de la orga-
nizacion de productores (OP) o de la lonja de subasta en la

que participe el bugue. A menudo, esta clasificacion se realiza
a bordo del buque, antes de llegar al puerto, para que el pesaje
se haga por lotes. En la secuencia légica del proceso de trazabi-
lidad, el lote es la unidad de base que se seguira durante todo
el circuito de comercializaciéon del pescado.

A menudo es durante el pesaje cuando se adjunta al lote la
informacion sobre los productos pesqueros, en general en
forma de codigos de barras o de chip electronico. Esta infor-
macion no se separara del producto hasta el momento de la
venta al por menor. Ademés del nimero de identificacion del
lote, esta informacién debe indicar, como minimo, el buque
de captura (o la granja de crfa), la especie (cédigo internacio-
nal, denominacién comercial, nombre cientifico), las fechas

El nuevo régimen de control impone el diario de a bordo elec-
trénico (ERS) para todos los buques de 12 metros de eslora

o superior, con una declaracién diaria en el momento en que
el buque sale a pescar (antes de llegar al puerto para las captu-
ras del Ultimo dia de salida). Esta disposicién entra en vigor
progresivamente. Actualmente es obligatoria para los buques
de 24 metros de eslora o mas. En 2011, todos los buques de

15 metros y mas deberdn cumplir esta obligacion. En 2012,
serd obligatorio a partir de 12 metros. Hasta 11,99 metros, el
diario de a bordo seguird siendo en papel y las capturas debe-
ran notificarse en la declaracién correspondiente cada dos dias.



y la zona de captura (o de recogida), la cantidad exacta y si se
trata de productos congelados o no. Esta Ultima informacion
es una novedad del Reglamento de 2010. Es importante para
el modo de conservacion ulterior del pescado, asi como para
que el consumidor pueda distinguir entre pescado fresco

y pescado descongelado.

Sobre la base del pesaje el capitan efectia su declaracién

de desembarque, en la que se describen las especies desem-
barcadas, la cantidad exacta y el puerto de desembarque. En
general, la mercancia es recibida por la lonja, la OP o la asocia-
cién de pescadores que la almacenan hasta la apertura de

la venta. El organismo receptor debe, por tanto, rellenar una
declaracion de recogida. Ademds de los datos recogidos

en las declaraciones anteriores, deben indicarse la descripcion
de la mercancia y el lugar de almacenaje. Al igual que para el
resto de declaraciones, deben presentarse por via electrénica

y deben ser répidas, en 24 horas siguientes para los organismos
con un volumen anual de ventas de mas de 200 000 euros y en
48 horas para el resto.

En la lonja

En esta fase tiene lugar la primera venta de los lotes. En el
circuito clasico, se celebra en la lonja, donde cada lote se vende
al mejor postor y se adjudica a la oferta méas alta. En general,
este primer comprador es un mayorista, pero en la lonja tam-
bién compran pescaderos, restauradores o transformadores.
Y también existen circuitos de venta directa, con los que

el pescado pasa directamente de la cala del buque a la
camara frigorifica del mayorista o del transformador que ha
concluido un acuerdo previo con el propietario del buque.
Independientemente de cudl sea la forma de esta primera
venta, los compradores siempre tienen que estar homologa-
dos por el Estado y estar inscritos en una lista nacional.

En la primera venta, el vendedor emite, ademés de la factura,
una nota de venta que transmite a las autoridades de
control. Esta nota aflade una serie de datos al resto de declara-
ciones: la identificacién del comprador, el lugar y la fecha de
venta, las referencias de la factura y el precio. Es evidente que

la nota de venta y la factura deben corresponder, no solamente
para los inspectores de pesca sino también para las autorida-
des fiscales...

En la carretera

En caso de venta directa puede suceder que los lotes de pesca-
dos pasen del buque al camién encargado, por ejemplo, de
llevarlos hasta una lonja o hasta una fabrica transformadora
situada fuera del puerto, a veces muy lejos, de modo que los
lotes abandonan el puerto sin declaracion de recogida y sin
nota de venta. Este caso particular es autorizado a condicién
de que el transportista establezca un documento de trans-
porte. Este documento debe ser redactado antes de la salida
del camion y debe enviarse directamente por via electrénica
a las autoridades de control competentes o bien adjuntarse
a la mercancia hasta su destino y presentarse de inmediato

a las autoridades de control competentes en las 48 horas
siguientes al desembarque.

No todos los pescados, moluscos y crustaceos tienen que
pasar obligatoriamente por el recorrido clasico. Un consumidor
ordinario siempre tiene la posibilidad de comprar el pescado
de manera informal en el muelle, directamente al pescador.

No obstante, esta forma de venta tiene que estar autorizada
por el Estado y la compra no debe superar los 50 euros por
diay pescador. De igual modo, las compras de cantidades
inferiores a 3 kg destinadas al consumo privado no requieren
una nota de venta.

Este documento de transporte identifica la mercancia de
la misma manera que las declaraciones anteriores, e indica
ademds las referencias del vehiculo de transporte, el lugar
y la fecha de carga, el lugar de destino y la identidad del
destinatario.

En la tienda

Abandonamos la esfera de la primera venta. Los mayoristas

y los transformadores han adquirido su mercancia. A continua-
cion, deben tratarla y venderla a los minoristas (pescaderfas,
supermercados, restaurantes) o a los intermediarios (exporta-
dores, centrales de venta...). Naturalmente, los lotes se pueden
reagrupar, dividir o repartir entre varios compradores, pero
con la condicion de que esto no suponga un obstaculo para
el seguimiento de la cadena. Por tanto, la informacion debe
repetirse tantas veces como agrupaciones o divisiones del
lote haya, y los documentos de venta deben hacer referencia
expresa al lote de origen.

El minorista tiene otra obligacion, que se refiere a la informa-
cién del consumidor. Este debe poder leer en la etiqueta de
venta las informaciones obligatorias siguientes: la especie, el
tipo de produccion (captura o cria), la zona geogréfica de la
captura o de la criay, para los productos presentados como
frescos, debe indicarse si estdn descongelados o no. En este
momento es la Unica informacion que debe comunicarse
obligatoriamente al consumidor, pero podria cambiar en

el futuro (véase la pagina 5).

No obstante, en caso de control del respeto de las normas

de la PPC o en caso de que surja un problema, por ejemplo,

de tipo sanitario con un producto, a partir de ahora es posible,
sobre la base de la informacién que acompafa a cada lote,
seguir el hilo de toda la cadena hasta llegar a la primera decla-
racion de captura. Esto resulta Util para el control de las pes-
querias y también para el consumidor, que tiene la posibilidad
de tener la respuesta a una pregunta fundamental: «;De dénde
viene el pescado que estd en mi plato?»
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Certificado de «pesca sostenible»:
una etiqueta que se ha de ganar

Los consumidores europeos estan cada vez mas preocu-
pados por el impacto de la pesca en las poblaciones

de peces y en los ecosistemas marinos. Para responder

a esta preocupacion, las etiquetas medioambientales
de «pesca sostenible» se multiplican y el nimero de pes-
querias certificadas no para de aumentar. Sin embargo,
la obtencion de la certificacion de «pesca sostenible» es
el resultado de un largo proceso que responde a normas
establecidas y controladas de forma muy estricta.

El respeto del medio ambiente va viento en popa. Actualmente
se ha convertido en un verdadero argumento que vende. Cada
vez son mas numerosos los productores que desean poder
demostrar su compromiso en este sentido. Este es el principio
de las etiquetas de «pesca sostenible», que se conceden a las
pesquerfas que desean ir mas alld de las obligaciones legales
en materia de respeto de las poblaciones y de los ecosistemas
y que quieren dar a conocer estas buenas practicas.

La FAO (Organizacion de las Naciones Unidas para la Alimentacion
y la Agricultura) dicté las lineas directrices de estas etiquetas
en 2005. En estas directrices, se describe con precision el pro-
cedimiento de certificacion «pesca sostenible». Se trata de un
procedimiento riguroso que tiene por objetivo evitar que un
actor de la pesca no sea a la vez juez y parte en la atribucion de
la etiqueta. Dicho de otro modo, una marca de pescado con-
gelada no puede crear su etiqueta y asignarla ella misma a sus
proveedores.

Tres organismos independientes

iCémo se desarrolla un proceso de certificacion? En un primer
momento, el promotor de la etiqueta debe elaborar las normas
que deben ser respetadas por las pesquerfas certificadas.

De este modo, se convierte en un organismo normativo.

Su pliego de condiciones debe respetar los criterios minimos
establecidos por la FAO. Estos criterios se refieren al estado de
las poblaciones explotadas, el sistema de gestion y el impacto
de la pesqueria en el ecosistema.

La Comisidn desea garantizar que las
etiquetas respeten las lineas directrices

de la FAO. Estas directrices imponen un
procedimiento de atribucién riguroso para
evitar que un actor de una pesqueria no
sea a lavez juezy parte en la concesion

de una etiqueta.

En resumen:

« El estado de las poblaciones: Las poblaciones en cuestion
no estan sobreexplotadas; la pesqueria debe garantizar su
mantenimiento para las generaciones presentes y futuras;
y, en caso de que se produzca una caida de la biomasa,
deben adoptarse medidas para permitir la reconstitucion
de las poblaciones a estos niveles en un plazo razonable.

« El sistema de gestion: Las pesquerfas deben respetar las
medidas de gestion legal de la zona en cuestion. Deben
recopilarse y actualizarse los datos sobre el estado de las
poblaciones. En caso de que no haya datos cientificos,
debe adoptarse un enfoque de precaucion.

« El impacto sobre el ecosistema: Resulta imperativo evaluar
de manera continua el impacto de la pesca sobre el ecosis-
temay, en caso de que sea negativo, debe poder aportarse
una solucion concreta.

En una segunda fase, el promotor elige a uno (o varios)
organismo(s) de acreditacion, que se encarga(n) de evaluar
y controlar la capacidad técnica y financiera de los organismos
de certificacion y de asegurar su independencia y neutralidad.

El etiquetado «pesca sostenible» es una informacién voluntaria,
es decir que no forma parte de los datos que deben indicarse
obligatoriamente en la etiqueta de venta (véase la pagina 5).
No hay que confundir la etiqueta medioambiental con otros
tipos de datos voluntarios que se pueden encontrar en un
producto de pesca como las caracteristicas referidas a su
calidad nutricional (proteinas, indice de grasa, omega 3), sus
caracteristicas organolépticas (frescura, presentacion, color),

su contexto social de produccién (comercio justo, etc.), etc.



- La etiqueta «Dolphin Safe» que aparece en las cajas de
conserva de atun. Se trata de una de las primeras etiquetas
promovidas por diferentes organismos desde principios de
los afos noventa. Estas etiquetas son controvertidas y se
concentran Unicamente en las capturas accesorias que
afectan a los delfines. Se han desarrollado iniciativas similares
para las capturas accesorias de tortugas.

« El Consejo de Gestidn Pesquera (Marine Stewardship
Council (MSQ)), creado en 1997 por el grupo Unilever y el
Fondo Mundial para la Naturaleza (WWF) antes de ser inde-
pendiente. Certifica una pesqueria o una poblacion de pes-
cado vinculadas a un material y a una practica pesquera en
todo el mundo, pero en su mayoria se trata de pesquerias
de paises desarrollados.

En un tercer momento, el organismo certificador acreditado
se encarga de comprobar que la pesqueria solicitante cumple
las normas especificadas. Si esto es asi, éste le concede la
etiqueta. A continuacién, debe efectuar controles y auditorias
regulares para asegurarse de que la pesquerfa sigue cum-
pliendo las normas.

Un procedimiento riguroso, largo... y costoso

Esto en cuanto a la teorfa. Y en la practica, jcomo se desarrolla
un procedimiento de certificacién de «pesca sostenible»?

Tomemos el ejemplo de una agrupacién de pescadores que
desean conseguir la certificacion de una de sus pesquerias.

En primer lugar, deben elegir una etiqueta. A continuacion,
deben recopilar los datos necesarios para elaborar su expe-
diente (datos estadisticos, informes cientificos, etc.). Una vez
recopilados estos datos, eligen un organismo de certificacion
acreditado que llevard a cabo una evaluacién previa. Este paso,
que puede durar entre 1y 9 meses, permite evaluar los puntos
fuertes y débiles de la pesquerfa. Tras esta primera auditoria,

el organismo de certificacion puede aconsejar a la agrupacién
de pescadores que renuncie a su iniciativa, que lleve a cabo
estudios complementarios o, si el expediente es solido, que
siga adelante con el procedimiento y que pase a la fase de
evaluacion completa.

Esta evaluacion completa es llevada a cabo por un equipo
compuesto por un responsable del organismo de certificacion
y un grupo de expertos. Estos especialistas estudian de manera
detallada los indicadores que permitirdn poner de manifiesto
si la pesqueria es 0 no conforme con la norma de la etiqueta.
Durante toda la evaluacién, la agrupacion de pescadores
puede encargar a los expertos que controlen el trabajo del
organismo de certificacion a fin de que se aseguren de que el
estudio se realiza de forma transparente e independiente. Tras
la auditoria, los indicadores de rendimiento permitirdn asignar
una nota a la pesqueria y concederle (o denegarle) la certifica-
cion. Cabe sefalar que ninguna pesqueria ha obtenido todavia
una certificacion de manera incondicional: la concesién de la

« La etiqueta «<Amigo del Mar» (Friend of the Sea (FOS)),
creada en 2006. Certifica tanto el pescado capturado en el
mar como el de acuicultura procedente de paises desarrolla-
dos y en desarrollo.

« La etiqueta KRAV, creada en 2004, se limita a Suecia
y Noruega. La certificacion se produce en dos tiempos:
una vez certificada la pesqueria, se pueden certificar también
los buques que desean explotar la poblacién.

« La Ecoetiqueta Marina Japdn (MEL-Japan), nacida a finales
de 2007. Es una organizacion privada sin fines lucrativos
y forma parte de la Asociacion de pesca japonesa. Certifica
pescado japonés destinado al mercado nacional.

« La etiqueta islandesa de pesca responsable (Icelandic
logo for responsible fisheries), de reciente creacion.

etiqueta siempre estd sometida a exigencias de cambios en
los comportamientos o en la gestion.

Conviene destacar que la certificacién toma en cuenta toda
la cadena de responsabilidad. Es decir, para poder poner la
etiqueta al pescado, es necesario que cada eslabén de la ca-
dena - el pescador, pero también el mayorista, el transforma-
dor, el distribuidor, etc — lleve a cabo una practica sostenible
de la pesca. En efecto, hay que garantizar que los productos
que lleven la etiqueta y que se comercializan provienen sin
lugar a dudas de la pesqueria certificada en cuestion.

La certificacion «pesca sostenible» constituye, por tanto, un
proceso minucioso, detallado y transparente. Las conclusiones
de la evaluacion de la pesqueria deben hacerse publicas,

por ejemplo en el sitio web del promotor de la etiqueta. Una
evaluacion completa puede durar entre 5y 24 meses, y se
puede alargar si una de las partes — por ejemplo, una ONG
medioambiental o una pesqueria de la competencia — recurre
la decision final. A fin de contrarrestar esta impugnacion, la
agrupacion de pescadores debe realizar nuevos estudios.

Ademas de largo, este procedimiento de ecoetiquetado
también puede resultar costoso. Por ejemplo, en el marco

de la etiqueta Marine Stewardship Council (MSC), la certifica-
cion de la pequena pesqueria de la caballa de Cornualles costé
15000 euros, mientras que la del colin de Alaska ascendié

a 200000 euros. No obstante, estos gastos son subvenciona-
bles con cargo al Fondo Europeo de la Pesca (FEP). Los pesca-
dores que participan en este proceso pueden, por tanto,
beneficiarse de un apoyo financiero.

Las certificaciones «pesca sostenible» se encuentran en plena
expansion. Aungue al principio este etiquetado afectaba prin-
cipalmente a las producciones importadas de pafses terceros
(coliny salmones y truchas de Alaska, arenque y colas de rata),
ademds de a pesquerias europeas tan determinantes como el
carbonero, la caballa o el arenque, a partir de ahora se aplicara
a pescados claramente muy demandados por los consumidores
como el bacalao y el eglefino.
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Reforma: las partes interesadas piden cambios

El Palexco de La Corufa es un centro de conferencias acristalado situado en el centro de un conglomerado de instalaciones
portuarias. En este lugar se reunieron los actores de la pesca para tratar la préxima reforma de la politica pesquera comun.
Durante dos dias, las partes interesadas del sector de la pesca debatieron tres puntos importantes de la reforma en tres
talleres especificos: la gobernanza de las pesquerias, el acceso a las aguas y a los recursos y la pesca artesanal costera.

En el marco de la préxima reforma de la politica pesquera comtin, el pasado mes de mayo se celebré en La Coruiia
una gran conferencia para que las partes interesadas del sector pudieran intercambiar puntos de vista, entre ellos
y con la Comisién Europea. El informe final de esta conferencia recorrié con rapidez 160 km para aterrizar sobre
la mesa del Consejo de Ministros de Pesca, que se reunieron de manera informal en Vigo para realizar un primer

examen de las posibles vias.

El Palexco de La Corufia es un centro de conferencias, todo
de cristal, situado en el centro de un conglomerado de instala-
ciones portuarias. La luz entra en profusién, lo que favorece
que se produzcan debates claros y animados. A principios

de mayo, se congregaron en este lugar numerosas personas
preocupadas por la pesca: funcionarios europeos, nacionales
y regionales, representantes de asociaciones de armadores,
de pescadores, de productores, de organizaciones de defensa
del medio ambiente marino, etc. La Presidencia espafola de
la Unién Europea y la Comision fueron los responsables de
reunir a estas «partes interesadas».

El objetivo era organizar un amplio debate para completar la
consulta que siguio a la publicacion del Libro Verde sobre la
reforma de la politica pesquera comun (PPC). Durante dos dias,
estos representantes debatieron sobre tres puntos importantes
de la reforma, en el marco de tres talleres especificos. El pri-
mero tenfa como tema la gobernanza de la pesca. El sequndo
taller estaba dedicado al acceso a las aguas y a los recursos,
mientras que los debates del tercer taller se centraron en la
pesca costera artesanal.

Serfa dificil resumir aquf el contenido de los debates que
tuvieron lugar en estos talleres. Para mas informacion, invita-
mos a los lectores interesados a leer con atencién los docu-
mentos relativos a esta reforma en el sitio web dedicado a

la reforma de la PPC (http://ec.europa.eu/fisheries/reform/
index_es.htm). Ademas de las actas de los debates de los talleres,
encontraran también las presentaciones que se realizaron, asf
como las contribuciones de determinadas asociaciones.

El objetivo de esta conferencia no era tomar decisiones, sino
mas bien poner sobre la mesa una serie de cuestiones para
enriquecer los debates de los responsables de la toma de
decisiones. Es lo que ocurrio en el Museo del Mar de Vigo,

al dfa siguiente, con motivo de un Consejo informal de los
Ministros de Pesca, en el que también participé Carmen Fraga
Estévez, presidenta de la Comisién de Pesca del Parlamento
Europeo. Tomaron nota de las conclusiones de la conferencia
y encarrilaron la reforma por la via institucional. La propuesta
de la Comisiéon se espera para el verano de 2011.
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Seafood: encuentro ineludible

La Feria Europea de Productos del Mar (Seafood) es el
principal salén de productos pesqueros y de acuicultura
del mundo. Este aiio ha atraido a mas de 24 000 perso-
nas, visitantes o expositores. Todos los afos, a finales
de abril, cientos de profesionales se dirigen a Bruselas
para participar en este evento. Estos expositores tienen
un punto en comun: vienen a buscar compradores en

el mercado de la Unién Europea, el primer mercado
mundial en cuanto a valor de los productos pesqueros
y de acuicultura.

En Seafood se dan cita méas de 1600 expositores. Proceden

de todo el mundo (144 paises), lo que demuestra de manera
concreta que el mercado de los productos del mar es uno de
los mas internacionales que existen. Aunque los demads conti-
nentes estan ampliamente representados, los vendedores
europeos son los mas numerosos, a menudo federados en un
puesto nacional o regional. El evento se celebra en el Parque
de exposiciones de Bruselas, al pie del Atomium. Una decena
de edificios se reparten alrededor de un edificio central con
una fachada imponente, de estilo Art déco de los afos treinta.

Estan representados diferentes eslabones de la cadena. Por
ejemplo, se puede encontrar importadores en busqueda de
salidas. Es el caso de una agencia de comercializacién de pes-
cado silvestre de Alaska. Sus productos estrella son las cinco
especies indigenas de salmén, pero también ofrece igual-
mente una oferta de pescado blanco, como el halibut y el
bacalao negro. Ademas de su calidad gastrondmica, defiende
la sostenibilidad de sus pesquerias, un argumento cada vez
mas utilizado por los vendedores. .. En otro edificio, una em-
presa luxemburguesa especializada en la comercializacion de
caviar propone una degustacion de los diferentes tipos y cali-
dades de su catalogo.

También hay productores, venidos directamente para presen-
tar sus novedades o sus grandes clasicos. Este afio, una em-
presa acuicola peruana proponia sus primeras producciones
a gran escala de arapaima (Arapaima gigas), un pescado muy
grande de agua dulce. Su produccién ha abandonado la fase
experimental y busca su éxito comercial a nivel internacional.

Asimismo se pueden encontrar industriales en busqueda de
nuevos clientes o distribuidores. Una empresa bretona especiali-
zada en el abastecimiento a cocinas de colectividades presenta,

por ejemplo, un filete empanado destinado a comedores escolares.
Habitualmente elaborado con tilapia del Nilo, acaba de idear una

variacion con merluza, gracias a un acuerdo de abastecimiento
aprobado con los pescadores del puerto de Lorient.

Responsables de compras

Seafood también es el destino de miles de visitantes que

van y vienen, edificio tras edificio, invitados por expositores
siempre hospitalarios que les ofrecen sus productos para que
los degusten. El desafio es importante. Seafood es un salén

de profesionales, y la mayor parte de estos visitantes son com-
pradores en potencia. Seguin un estudio estadistico de 2008,

el 819% de los visitantes tiene orden de comprar y el 77 % salen
de estos tres dias con la intencién de comprar productos o ser-
vicios que han descubierto en Bruselas.

En Seafood se dan cita mas de 1600 expositores. Proceden
de todo el mundo (144 paises), lo que demuestra de manera
concreta que el mercado de los productos del mar es uno
de los mas internacionales que existen.

«Este es el interés ineludible de Seafood», explica la directora

de marketing e I+D de una empresa bretona. «Ofrece varias
facetas. En primer lugar, se trata de un lugar de visibilidad donde
una de cada tres personas es un comprador, un prescriptor. En
segundo lugar, es una plataforma donde se hacen negocios.

Yen tercer lugar, como comprador, es donde podemos encontrar
a casi todos nuestros proveedores.»

En esta dindmica comercial, el interés de Seafood reside més
bien en su dimension de lugar de encuentro. Segun explica

el responsable de una empresa luxemburguesa que viene
cada ano desde hace 19 afos, «el interés de este lugar es que en
10 minutos puedo cruzarme con uno de mis principales clientes
y, a continuacion, con uno de mis principales proveedores. El afio
pasado se decidié aquf el curso del caviar. En el transcurso de
charlas informales entre vendedores y proveedores se hizo ver que
el precio de base era demasiado elevado en un contexto de crisis.»

La Comision Europea también estd presente cada afio en
Seafood, en un puesto situado en el centro del salén, donde
presenta las Ultimas novedades de la politica pesquera comun
y donde ofrece a expositores y visitantes la oportunidad de
reunirse con expertos para obtener informacion sobre un
punto u otro de las normas en materia de importacion,
comercializacién, control, medidas contra la pesca ilegal, etc.
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El Mediterraneo: nuevas medidas de la CGPM

El pasado mes de abiril se celebré en Atenas (Grecia) la reunion anual
de la Comision General de Pesca del Mediterraneo (CGPM). Sobre la
base del informe del comité cientifico, se constaté un hecho general:
mas del 80% de las poblaciones evaluadas se explotan al méximo

o0 estan sobreexplotadas, y la mayoria de las pesquerias se centran
en capturas de juveniles de muy pequefio tamano, con lo que el
esfuerzo pesquero es muy elevado. Por tanto, los cientificos han
defendido la adopcién de medidas de gestion rigurosas, que pasan
por la reduccion del esfuerzo pesquero para las especies demersales,
la aplicacién de una gestion de la capacidad pesquera y la elabora-
cion de estudios complementarios sobre determinadas especies
que todavia no son bien conocidas. La reunién dio lugar a una serie
de medidas destinadas a mejorar la gestidn sostenible de los
recursos. Las partes se pusieron de acuerdo también sobre la
aplicacion, para los buques de més de 15 metros, de un diario de
a bordo en el que las capturas de mas de 50 kg deben registrarse
cada dia durante las salidas de pesca, sobre la gestion de la
capacidad de la pesca en base a un registro regional de buques
de mas de 15 metros (previo a la elaboracién de un Plan de accién
regional para la gestion de la capacidad pesquera) y sobre la
creacion de un informe anual de conformidad en el que se
identifique a los Estados partes que todavia no hayan cumplido
sus obligaciones con respecto a la CGPM. Cabe recordar que el diario
de a bordo ya es obligatorio para los buques de la Unién Europea

a partir de 10 m de eslora, aunque el limite de peso para las capturas
registradas sea de 15 kg (salvo para los pequenos pelagicos

y el atuin). Asimismo, siempre en el contexto mediterraneo, Maria
Damanaki, Comisaria europea responsable de Asuntos Maritimos

y de Pesca, recordd, con motivo del Consejo de Ministros de Pesca
del pasado mes de marzo, que el vencimiento el 31 de mayo de
2010 del periodo de gracia de tres afios y medio previsto para la
aplicacion de determinadas medidas del Reglamento «Mediterraneo»
(véase Pesca y Acuicultura en Europa, n° 39, agosto de 2008) no se
ampliaria y que los Estados miembros mediterraneos tenian que
comprobar rapidamente la conformidad de sus pesquerias con las
normas en vigor.

Formulario de suscripcion

Atun: nuevas medidas de proteccion en el Océano indico

La Comisién del Atun para el Océano indico (CTOV/IOTC - Indian
Ocean Tuna Commission) ha adoptado una serie de medidas de
gestidn y conservacion durante su reunion anual, que se celebré
el pasado mes de marzo en Busan (Corea del Sur). La mayor parte
de estas medidas fueron promovidas por la Comisioén Europea.
Cabe senalar la aplicacion de un plan de trabajo, que se refiere en
particular a la instauracién de un sistema de asignaciones y cuotas
para las principales especies de atunes tropicales, combinado con
el cierre de una zona a lo largo del Cuerno de Africa: en el mes de
noviembre se prohibirdn los cerqueros, y en febrero los palangre-
ros. Asimismo, se prohibieron las capturas de tiburén zorro en toda
la zona. En materia de control, la CTOI ha adoptado el régimen de
control del Estado portuario, en coherencia con las medidas ya
adoptadas en la FAQ, a fin de luchar contra los desembarques de
la pesca ilegal. También decidi6 reforzar el mandato de su Comité
de aplicacién a fin de solventar las deficiencias actuales de los
Estados frente a sus obligaciones. Ademas, se adoptaron decisio-
nes importantes relativas a la lucha contra la pesca INDNR (ilegal,
no declarada y no reglamentada), en concreto la ampliaciéon de

la lista de buques INDNR y medidas relativas a los mercados. Por
ultimo, la CTOI adoptd una declaracion que condena los actos de
pirateria en el Océano Indico y en la que se invita a la comunidad
internacional a apoyar los esfuerzos de lucha contra esta plaga.

Deseo recibir gratuitamente la revista

Pesca y acuicultura en Europa (5 nimeros al afo) en:

Envie este formulario por correo
a la siguiente direccion:

Commission européenne

DG Affaires maritimes et péche
Unité «Information, communication,
relations inter-institutionnelles,
évaluation et planification»

Rue de la Loi, 200

B-1049 Bruxelles

o por fax al (+ 32) 2 299 30 40

E-mail: fisheries-magazine@ec.europa.eu

Oficina de Publicaciones

D-53-870-01-DV-TA
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